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Forord. 


Under Samtaler med mange oplyſte Farmere med 
Sands og Evne til at ſoge at bringe fine Farmprodukter 
til den bedſt mulige Fuldkommenhed har jeg tidt hørt 
Beklagelſer over, hvor lave Smorpriſerne ofte er, og 
hvor onſkeligt det vilde være at kunne tillave Smør, der 
kunde ſtilles ved Siden af Mejeriſmor (creamery 
butter), hvad ſom angaar Godhed, Ensartethed og. 
Holdbarhed, hvorved højere Salgspriſer kunde opnages, 
og tillige blive en appetitlig Vare paa Familjens Bord 
hos enhver Farmer. 

Det kan ikke nægtes, at Farmerſmor ofteſt er tem— 
melig uensartet hertillands, og man behøver kun at 
underſoge en Hob Groceryſtores“ for at overbeviſe fig. 
herom. En liden Undſkyldning for denne Kjends— 
gjerning kan viſtnok ſoges deri, at Smør er ſom ofteſt 
kun et Byttemiddel, der ſom ſaadant betragtet ikke an— 
ſporer Farmeren til at give ſig af med at ſoge at bringe 


til Markedet en i alle Henſeender god Vare. Men — 


ſelv under Erkjendelſen heraf burde man ſoge at bringe 
Smorproduktionen til den ſtorſt mulige Fuldkommenhed, 
thi man faar mere i Bytte for godt Smør end for daar— 
ligt Smor, og har et Hotel, Boardinghus, Bageri, eller 
en College, eller i det Hele taget Steder, der gjor For— 
dring paa godt Smør, faaet Syn forat denne eller 
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hin Mand er en udmærfet Smørtilvirfer, vil det blive 
en let Sag at faa Afſctning for ſin Vare til højejte 
Markedspriſer og mod Kontant, medens daarligt Smør 
fæjer fin egen Anklage i den Spiſendes Mund. 

Smør er nemlig en ſaa vigtig Husholdningsartikel, 
at de, ſom tillaver det, burde ſoge i ſtöͤrſt mulig Grad 
at erholde Oplysning om dets bedſte og meſt anerkjendte 
Tillavningsmaader og betragte det ligemeget ſom en 
Wresſag ſom en Vindingsſag at frembringe et godt 
Produkt. 

Renlighed maa ogſaa ved Smortillavning ſpille en 
fremragende Rolle, thi uden denne vil Produktet, om end 
ellers nok jaa godt, mangle en af dets veſentligſte Be— 
tingelſer for at være en udmerket Vare. 

Der burde komme en Tid, da Farmerne fuldſteendig 
kunde beherjfe Smormarkedet med en udmerket Vare, 
jaa at ikke Forſkjellen mellem Benevnelſen Farmerſmor 
og Mejeriſmor længer kunde finde Sted, ligeſom man i 
de gamle Lande ſkjelner mellem Bondeſmor og Herre— 
gaardsſmor. Raaſtoffet er jo akkurat det ſamme, blot 
Varens Behandling har hidført disſe to forſkjellige Be— 
nævneljer, der dog ikke burde exiſtere. 

Haabende, at Farmerne eller rettere Farmerkonerne 
ved Hjælp af dette Skrift vil lære at tillave en god og 
holdbar Vare til Ros for dem ſelv og Taknemmelighed 
fra Forbrugerne, tegner 

Jorfatteren. 


Melkens foreløbige Behandling. 


Den eeldſte Maade at behandle Melken paa for 
Flodeafſcetning er at henſcette den i Melkeringer 
eller i Melkekrukker og Tinfade, hvorved Floden efter 
en vis Tids Forløb ſamler fig paa Overfladen. Paa 
de fleſte Steder er denne Methode endnu bibeholdt 
og vil viſtnok blive det i lange Tider, men paa mange 

Steder er den dog i den ſenere Tid ſaavel her ſom i 
de europeiſke Lande delvis afloſt af den ſaakaldte 
ſchweiziſke Afkjolingsmethode. 

Denne ſidſte beſtaar deri, at ſaaſnart Melkningen. 
er endt, ſiles Melken i dertil indrettede Blikſpand og 
nedſenkes i koldt Vand, ſom enten pumpes op i en 
tom Kasſe, der maa være aldeles tet, eller Spandene 
nedſenkes i dertil indrettede Brͤnde. For at fuld— 
ſtendig Flodeafſctning kan finde Sted maa Melken. 
henſtaa i mindſt 36 Timer, og Bandet maa ikke være 
over 12 til 15 Grader (Fahrenheit.) 

Det er en erkjendt Sag, at man faar det bedſte 
Smor ved Benyttelſen af Afkjolingsmethoden, og vel 
vidende dette benytter e (ereameries) i Al- 
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mindelighed kun Fløde, der har undergaaget denne 
Afſcetningsproces. Det kan naturligvis ikke be— 
nægtes, at man ogſaa ved Benyttelſen af den gamle 
Maade kan erholde godt Smør, naar ellers de for— 
nodne Betingelſer er tilſtede, men ſikkert er det dog, 
at Afkjolingsmethoden uomtviſtelig leverer det bedſte 
Smor i Verden, ſaafremt baade For- og Efter— 
behandlingen af Smorret har været ſom den bor og 
ſkal være. 

Det var derfor meget onſkeligt, om denne Frem— 
gangsmaade fif mere Indpas hos Farmerne, og 
ihvorvel der foregaar Afkjoling paa mange Farme, 
ſaa ſker dette i de fleſte Tilfælde alene til Fordel for 
Mejerierne, idet Floden jælges til disſe i Mangel af 
Vejledning til ſelv at frembringe en Vare, der i 
Godhed fuldftændig burde kunne maale fig med 
Mejeriets. Den Fordel, ſom Mejeriet har, burde 
Farmeren ſelv have, og dette kan ſke ved at lære den 
bedſte Behandlingsmaade af Smorret. Her i Landet 
opfindes ſaa meget Nyt, der har til Henſigt enten at 
ſpille Penge ud af Farmerens Hænder paa en mere 
eller mindre direkte Maade, eller at efterligne hans 
Produkter, ſom f. Ex. ved Tillavning af Olemar— 
garine, et Produkt, ſom burde banlyſes af Landet, 
da det ſom ofteſt fabrikeres af hjerte- og henſynsloſe 
Spekulanter, der Jer mere paa perſonlig Fordel end 
pan Medmenneſkers Helſe og Velfærd. I flige Til 
fælde bor den Enkeltes Interesſe vige for Almen— 
hedens, og der er da ogſaa allerede gjort Skridt ad 
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Lovgivningens Vej til at hemme denne bedragerſke 
Trafik, ſom maaſke med Tiden vil overleve fig ſelv 
og vandre i Glemmebogen. 

Den Flode, der ſkummes af Blikſpandene, over— 
føres i et ſerſkilt Spand, der ligeledes nedſenkes i 
Vandet og henſtaar ſtadig der, indtil man har ſamlet 
nok til en Kjeerning. Med Gradeſtokken underſoges 
hyppigt Vandet, da det ikke maa blive varmere end 
tidligere nævnt. Er det blevet for varmt, maa det 
gamle udtappes og nyt pumpes ind. Man maa 
ligeledes ſtadig efterſe, om Vandet paa Spandenes 
Merſide ſtaar i ſamme Højde ſom Melken indvendig. 
Derneeſt er det bedſt at lade Spandene have ſaavidt 
muligt ſamme Storrelſe, ſamt ſamme Melkemeengde 
i hvert Spand. Det er ogſaa af ſtorſte Vigtighed 
at Melken hurtigſt muligt efter Melkningen ſiles i 
Spandene, thi deſto hurtigere vil Flodeafſcetningen 
foregaa. 

Paa Steder, hvor man ikke behover at grave 
dybt for at finde Vand, burde man grave en Brønd 
ſeerſkilt for dette Brug, forſynet med et tet Laag. 
Over Brønden nedſettes da en Stolpe paa hver Side 
og over Toppen af disſe Stolper lægges et Tvertræ. 
Til dette feeſtes Touge — et til hvert Spand — ſom 
benyttes til at ſenke Spandene i den onſkelige Dybde 
og under vexlende Vandſtand hæve og ſeenke dem 
efter Behag. 

Bed Afkjolingsmethoden opnaages ogſaa den For— 
del, ſtedſe at have ſod ſkummet Melk ved Haanden, 
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da ſkummet, ſod Melk er lettere anvendelig i Hus— 
holdningen end den tykke Melk, der paa de fleſte 
Steder ganſke vrages. 

For dem, der agter at benytte ſig af Afkjolings— 
methoden, vil det for Manges Vedkommende ialfald 
være nødvendigt i Sommertiden at have Adgang til 
Is, for at holde Afkjolingsvandet i den onſkelige 
Kjolighed. Paa en Farm kan med Lethed indrettes 
et lidet, billigt Ishus, ſceerſkilt for dette Brug. Saa— 
ſnart man da ved Hjælp af Thermometret (Grade— 
maaleren) erfarer, at Vandets Kjolighed aftager 
under det onſkelige Gradeantal, maa Kjsligheden 
forøges ved at lægge lidt Is i Vandet. Hvis dette 
bliver for varmt, foregaar nemlig Flodeafſctningen 
uregelmæsfigt og ufuldftændigt, idet en Del af Flode— 
kuglerne tilbageholdes i Melken, og ſaavel Fløde ſom 
Melk begynder at ſurne og ikke ſjelden bliv Floden 
bedſk. Men har man en dyb, god Brond eller ſkifter 
Vandet i Kasſen et Par Gange daglig, eller oftere 
om fornødent gjøres, vil man kunne undgaa Brugen 
af Is. 6 

J Vintertiden er det bedſt at anbringe Vand— 
kasſen i Kjelderen og lade Afkjolingen foregaar der, 
hvis man ikke har ſeerſkilte Bronde for dette Brug. 
J Kjalderen vil Bandet, ſaafremt denne ikke er for 
varm, holde er mere jevn Varmegrad, men man maa 
dog ſtadig underſoge det. Man bor erindre, at Van— 
det for Afkjoling kan aldrig blive for koldt, thi jo 
koldere det er, deſto bedre, og des hurtigere og ſikrere 
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vil Flodeafſcetningen gaa for fig. Dog er det af 
Vigtighed, at Vandets Varmegrad er nogenlunde 
ens, ſaalcenge Afkjolingen foregaar, da varierende 
Grader forſtyrrer den regelmeesſige Flodeafſcetning. 

Fornemmelig under den varmere Aarctid vil 
man ſtrax je og merke, at Afkjolingsmethoden be— 
ſidder vigtige Fordele fremfor den gamle almindelige 
Maade at udſkille Floden fra Tykmelk ved Hjælp af 
Melkeringe. Man kan ogſaa ſpare ſig en hel Del 
Arbejde ved den nye Maade, da den er ſimplere i det 
Hele taget, og en ſtorre Renslighed er mulig, noget, 
der er af ſtorſte Vigtighed i Melkeſtellet, og noget, 
ſom der uafviſelig gjores Krav paa. 


Onſker man — eller af en eller anden Grund er 
nødt til — at bruge den gamle Maade, at lade Melken. 
henſtaa i Melkeringer eller andre Kjorrel, til den 
bliver tyk, kreeves der maaſke i endnu højere Grad 
Renslighed og Omtanke; thi Melk og Flode er 
yderſt omfindtlige overfor Urenligheder fra rog— 
opfyldte eller fugtige uſunde Rum og mindre godt 
rengjorte Kjorrel, og den ubetydeligſte Ting er iſtand 
til at give Melken og Floden ſamt ſenere Smorret 
en mere eller mindre ubehagelig Biſmag. 

Man bor altid om muligt have et ſeerſkilt Rum 
til Melkens Henſetning, og dette bor være jaa lyſt, 
luftigt og rent ſom muligt. Dets Varmegrad bor 
om Vinteren være omtrent 50 Grader i Gjennemſnit. 
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Man bor ikke ſie hver Melkeringe mere end omtrent 
halvfuld, og Hylderne, hvor Melkeringerne opſettes, 
bor placeres ſaaledes, at de ſtaar mindſt en Fod ud 
ifra Væggene og to Fod fra Gulvet og den ſamme 
Afſtand fra Taget, aldrig nærmere. Derved opnaar 
man mere Luftighed for Melken, medens alt, ſom 
kan tenkes at udvikle Dunſter, maa fjernes fra Rum⸗ 
met; ikke engang uvadſkede Melkeringer maa henſtaa 
der; fornemmelig maa Gulvet altid holdes rent, og 
Melk, ſom muligens ſpildes paa ſamme, bor ſnareſt 
muligt bortvadſkes, da Luften i Rummet ellers let 
fyldes med ſyrlige Dunſter, ſom ikke er heldige for 
en god Flodeafſcetning. Naar Melkeringerne ſkummes 
af, maa man ſorge for, at der følger jaa lidet ſom 
muligt af Melk med Floden; jo renere den aftages, 
deſto bedre. Floden ſlaaes i et Spand af fortinnet 
Jernblik, og denne maa kun benyttes til dette Brug, 
eller man kan anvende en ſtor Krukke af Ler eller 
andet Stentoj. Floden maa omrøres en Gang 
daglig med en til dette Brug forarbejdet Treſpade, 
indtil Flodemasſen bliver af et ensartet Udſeende. 
Flodekrukken henjættes paa et Sted i Verelſet, der 
mindſt maa være to Fod fra Gulvet, helſt ſat op paa 
en dertil indrettet Stol, der med Lethed kan flyttes, 
om man vil, endog medens Flodekrukken befinder fig 
paa den, hvorfor det vilde være heldigſt, om Fodderne 
under Stolen forſynedes med Trindſer(eastors). Hver 
Gang der lægges ny Fløde i Krukken, maa den hele 
Masſe ogſaa omrøres, jaa at det Hele bliver en jevn 


Blanding. Man maa ikke vente ſaa længe med Kjær= 
ningen, at Flodekrukken nogenfinde bliver propfuld, 
da Floden i et Ojeblik kan gjære over, og en Del 
blive ſpildt paa Gulvet. Hvis dette hænder, maa 
den ſpildte Fløde øjebliffelig vadſkes bort og det 
Hele rengjores. 


Feil ved Floden. 


Bed den gamle Maade, at lade Flodeafſctningen 
foregaa under Melkens gradviſe Tykningsproces, er 
Floden altid udſat for flere Uregelmesſigheder og 
Fejl end ved Afkjolingsmethoden, hvilket ſaaledes 
ogſaa taler til den ſidſtes Fordel. Er f. Ex. Melke— 
ringerne ikke nøjagtigt rengjorte, indtræder der en 
altfor tidlig Syrlighed, der forſtyrrer Fedtkuglernes 
Bevegelſer og Udſkillen fra Melken. Under ſaadanne 
Omſtendigheder blir Floden baade i Indhold og 
Udſeende afvigende fra, hvad den bor være, og ſaa— 
ledes ikke ſkikket for Frembringelſe af godt Smør. 
Det ſamme blir ogſaa Tilfældet, om Melk eller Fløde 
ſpildes i Rummet, eller uvadſkede Melkekar henſtaar 
i ſamme, idet der, hvis Udluftning ikke har fundet 
Sted, opſtaar ſyrlige Dunſter, ſom optages af Melken 
og bringer Forſtyrrelſe i Flodeafſeœtningen. 

Til enkelte Tider vil man ogſaa opdage, at Flo— 
den, ved at henſtaa nogen Tid i Krukken, ſtiger og 
ſkummer ſterkt, idet den truer med at lobe over. 
Dette Tilfælde tilkjendegiver, at Melkeſukkerets Over— 
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gang til Melkeſyre er ſket for pludſeligt, idet Fløden 
er for tidligt bleven jur. Man kan forebygge dette 
ved at blande i Floden en Theſkefuld Bi-carbonate 
of soda for hver Gallon Fløde, og derefter røre den 
godt om. 

Under varm og tryffende Tordenluft indtræder 
ogjaa ofte Forandringer med Melken og Floden — 
hvad man imidlertid undgaar ved Benyttelſen af 
Afkjolingsmethoden. J dette Tilfælde vilde det 
være godt, om man havde et Stykke Is at bringe ind 
i Melkerummet og jaa (uffe Dorre og Vinduer, ind— 
til Tordenvejrets Indflydelſe ophører, og da fjerne 
Iſen. 

Undertiden er det ogſaa temmelig vanſkeligt at 
erholde Smør af jur Fløde, idet den ſkummer og 
ſtiger i Kjernen, og ſynes at blive mere og mere 
umedgjorlig jo mere man anſtrenger fig med Kjeer⸗ 
ningen, og det værfte er, at om man end til ſyvende 
og ſidſt erholder Smor, ſaa er dette af en temmelig 
daarlig Beſkaffenhed. 

Aarſagen til dette Misforhold kan bero enten 
paa at Floden, da Kjerningen begyndte, var for fold 
eller for varm, eller ogſaa at den var for ſod eller for 
ſur. J hvert af disſe Tilfelde vil Kjeerningen van— 
ſkeliggjores og Smorret blive flet, ſom ofteſt kornet 
og haardt. Hvis man tror, at Floden var heldet 
for fold i Kjeernen, maa man ved Hjælp af Grad— 
maaleren underſoge, om den rigtige Varmegrad er 
tilſtede, og hvis dette ikke findes at være Tilfældet, 
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tilſctte ſaameget varmt Vand, ſom er fornødent, og 
da fortjætte med Kjerningen. Er den bleven for 
varm, tilfættes koldt Vand, indtil den onſtelige 
Varmegrad er naaet. Er det derimod Tilfælde, at 
Floden er for ſod og uudviklet for Kjærning, tilſettes 
lidt Eddike, hvorved den kan erholde den fornødne 
Syrlighed; er den derimod for gammel og for ſur, 
bor man tilſette den lidt Bi-earbonate of potash 
indtil det rette Syrlighedsforhold er indtraadt, og 
derpaa fortjætte med Kjerningen, ſom da i de fleſte 
Tilfælde vil lobe heldigt af, om den end forſinkes en 
Del. 

Der gives ogſaa andre Misforhold, ſom Erfaring 
og Omtanke maa lære Husmoderen at rette fig efter, 
og ved at iagttage disſe Misforhold med det Maal 
for Oje, at ville drage fig Erfaringerne til Nytte, vil 
hun med Tiden kunne gjøre fig Arbejdet ſaa fordel— 
agtigt ſom muligt. 


Smerkjerner. 


Det er en Selvpfolge, at en heldig eller mislykket 
Kjeerning ogſaa ofte beror paa, hvad Slags Kjeerner 
man bruger, idet flere, jeg har jet, ſletikke fvarer til 
Henſigten. En god Kjerne maa give Floden kraftige 
og hurtige Bevegelſer, der tillige maa være yderſt 
regelmesſige. Daarlige Kjerner kaldes de, font 
mangler disſe nødvendige Egenſkaber, og de bor for— 
kaſtes ſom ubrugelige. 

Ligeledes maa man fordre af en god Kjeerne, at 
den er let for den, ſom kjcerner, thi bevæges den for 
tungt, trætter den for meget, og Kjeerningen blir af 
den Grund ofte daarligt udført. Af en god Kjærne 
fordrer man, hvis Floden forreſten er behandlet ſom 
den bor behandles, at den giver Smør i mindſt en 
halv Time fra Kjærningens Begyndelſe. Opnaaes 
ikke dette, er der en Fejl tilſtede enten ved Fladen, 
Kjernen eller Kjerneren. , 

Kjernerne maa hverken være for ſtore eller for 
ſmaa, men kjobes efter den ſtorre eller mindre Flode— 
mængde, man til regelmesſige Tider agter at kjeerne. 
For lidet Fløde i en ſtor Kjerne forſinker Arbejdet, 

(14) 
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og det ſamme vil blive Tilfældet om Forholdet er 
omvendt. 

Det gjelder altſaa her om at træffe det rette 
Valg, ag Erfaring er her den bedſte Læremefter. 

For ſmaa Kjeerninger er den almindelige opret— 
ſtaaende Kjeerne, der med Rette bor kaldes alle nyere 
Kjeerners Stammoder, den bedſte, forudſat at den, 
der udfører Arbejdet, ellers gjør fin Pligt. Den er 
at faa i Handelen i forſkjellige Storrelſer. Disſe 
Kjeerner maa dog aldrig fyldes mer end halvt af 
Flode, thi ellers vil Arbejdet ikke kunne udføres i den 
onſkelige Tid. 

Denne Kjerne ſer ſaaledes ud: 


tt 
W 

For ſtorre Kjeerninger gives her en Mængde 
patenterede Kjerner, ſom i mere eller mindre Grad 
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jvarer til Henſigten. En af de bedſte, ſom kan an— 
befales, ſer omtrent ſaaledes ud: 


V 

Som det vil ſes, hviler denne Kjerne paa et 
Stativ. Laaget er fæjtet paa ved Hjælp af Skruer 
og gjores tæt ved en Guttapercharing. Kjernen be— 
ſtaar af en cylinderrund Kasſe, gjennem hvis Midte 
gaar en Axel, der drejes rundt ved Hjælp af en Svev. 

Bed Omdrejningen ſlynges Floden vexelvis mod 
Cylinderens Sider, og det ſker med ſtor Kraft, noget, 
ſom man juſt onſker. Men man maa ved Brugen af 
disſe Kjeerner huſke paa ikke at ſette den i for ſteerk 
Bevegelſe, thi hvis den omdrejes for hurtigt, følger 
Floden med iſtedetfor at falde eller kaſtes mod Si— 
derne. Ved Øvelje vil man ſnart lære at dreje den 
med pasſende Hurtighed. 

Naar Floden efter endt Kjeerning er bleven til 
Smør, ſtilles Kjærnen med Laaget op, Skruerne 
losnes og Indholdet udtages. 

Der er endnu et andet Slags Kjeerner, ſom brugtes 
paa forſkjellige Gaarde i det gamle Land, og ſom og— 
jaa, fornemmelig paa Grund af den Lethed, hvormed 
den kan drives, fortjener at udbredes her, da den ikke 
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fordrer ſtor Anſtrengelſe for at kunne bevæges med 
onſkelig Haſtighed. 
Den ſer omtrent ſaaledes ud: 


Naar denne Kjeerne blir ſat i omdrejende Bevee— 
gelſe, vil man ſe, at dens Bevegelſer er ligeſom orm— 
agtige, men er ellers lig den foregagende deri, at 
Floden vexelvis ſlynges mod Siderne, men ikke med 
den Styrke ſom hin. Er Floden rigtig behandlet, 
kan man i de flejte Tilfælde fjærne ligeſaa hurtigt 
med Denne ſidſte, og har ſom nævnt den ſtore Fordel, 
at den er meget let at drive. Paa Siden er den for— 
ſynet med et ved Hjælp af Skruer feeſtet Laag, hvor— 
igjennem den fyldes og tømmes. Den er ſerlig at 
anbefale for mindre kraftige Fruentimmer, og burde 
ſom nævnt faa en ſtorre Udbredelſe end den har her 
tillands, da de fleſte amerikanſke Kjeerner juſt ikke 
udmerker fig ved Lethed. En Smorkjerne burde 
være jaa fuldſtendig, at den tilfredsſtillede alle rime— 
lige Fordringer for Haandkraft. 


Om Melkens Behandling. 2. 


Smertilvirkning. 


„Renslighed er en Dyd,” ſiger Ordſproget, men 
blandt alle de Tilfælde i Livet, hvor denne Dyd 
burde komme til fin fulde Ret, er Smørtilberedningen 
et af de vigtigſte. Smorret maa ikke alene være fint 
og velſmagende, men det maa ogſaa være aldeles 
rent; thi ellers mangler den vigtigſte Betingelſe. 
Forend man tager fat paa Arbejdet maa Arme og 
Hænder renvadſkes og alt Urent under Neglene tages 
bort; ſtͤvbedekkede Kleeder maa ombyttes med renere 
eller idetmindſte maa et rent Forflæde tages paa. 
Hovedet bor godt tildekkes, jaa at ikke fløje Haar 
flyver omkring og kommer i Smorret. 

For at en Kjerning ſkal kunne kaldes vel udført 
bor denne være færdig inden en halv Time eller i 
uheldigſte Fald inden en Time. Med Hænderne 
tages nu Smorret op af Kjernen og lægges i det 
Kjorrel, hvor det ſkal bearbejdes. Det er bekjendt 
nok, at mange Slags Kar bruges til at bearbejde 
Smorret i, men Storſtedelen ſvarer ikke til Henſigten 
i den onſkelige Grad. Mange bruger Baljer, Botter 
og Fade, men man glemmer, at denne Del af Behand— 
lingen er den vigtigſte, og at man derfor bor bruge 
de meſt henſigtsmesſige. Det nyeſte og uomtviſtelig 
det bedſte Redſkab, joori Swe ud⸗ 
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føres, er det ſaakaldte ſchweiziſke Smortroug, der 
med Stativet eller Foden ſerſkilt fer omtrent ſaa— 
ledes ud: 


Plan (omvendt). 
Nr. 2. 
2 Tværjnit. 


Nr. 3. 


Fod (Stativ). 
Plantegningen viſer Trouget ſet ovenfra. 
Snittet viſer, hvorledes Bundens Form jfal 
være, og Nr. 3 er Foden, hvorpaa den hviler. 
Trouget maa hælde lidt til den ene Ende, ſom da 
bor forſynes med et Taphul med tilhorendel Prop 


Ære en 


eller Bind, hvorigjennem Kjærnemelfen og det brugte 
Badifevand kan rinde ud og opſamles i en under 
Taphullet ſtillet Vandbotte. Trouget maa være ſaa 
ſtort, at den ſtorſt paaregnelige Kjerning kan rummes 
i det. Det kan forarbejdes af Cottonwood“ og hvid— 
males paa Indſiden, medens Udſiden og Foden kan 
gives hvilkenſomhelſt Farve man onſker. Det maa 
være jaa højt, at dets overſte Kant rœkker en middel— 
ſtor Kvinde til Belteſtedet, naar det er opſtillet paa 
ſin Fod (Stativet). Stativet kan forarbejdes af al— 
mindeligt Furutræ, og maa gjores ſteerkt, jaa at 
Trouget under Smorrets Bearbejdelſe ikke bevæger 
fig hid og did, men indtager en ubevægelig Stilling. 
Naar Trouget ikke er i Brug, bor det ſtaa tildæffet, 
jaa at ikke Støv eller andet Smuds kommer i Berg⸗ 
ring med det. 


Forſte Behandling. 

Naar Smorret er bragt fra Kjeernen over i Smor— 
trouget, tages Pinden ud af dette og man knoder det 
lidt, indtil den meſte Kjeernemelk er rundet ud. Der— 
paa ſpreder man det jævnt ud over Trougets Bund, 
faa at det danner en ſammenheengende Plade. Nu 
oſes koldt, rent Band over det, jan at det ſtaar fuld— 
ſtendigt under Band overalt. Saa ſtrekker man 
ud Fingrene og med disſe i lodret Stilling danner, 
man en Mængde Huller i Smorpladen, jaa at Van— 
det faar trænge igjennem Pladen overalt. Med 
Hænderne gives nu Smorret en op- og nedadgagende 
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Bevegelſe. Derpaa flippes Bandet ud, og nyt Vand 
bringes over det igjen. Saa knoder man det ud i 
Plader og Kuller, og Bandet tappes atter bort. Nyt 
Band bringes paa ſaaleenge til man fer, at der ikke 
er mere Kjernemelk tilbage i Smørret. Dette maa 
nu være faſt og godt at arbejde, hvad det er, hvis 
Flodens Varmegrad var 62 Grader (Fahrenheit), 
naar den floges i Kjernen, og vedblivende holdt 
den under Kjerningen. Floden maa derfor i Al— 
mindelighed opvarmes til denne Varmegrad, hvilket 
ſker ved at jætte Flodekrukken i varmt Vand og om— 
røre Floden indtil den onſkelige Varmegrad er naget. 

Skulde Smorret af en eller anden Grund være 
for blødt for god Gjennemarbejden, bor det henſettes 
en Stund paa et koldt Sted, eller, om Afkjolings— 
methoden benyttes, lægges i et tomt Melkeſpand, der 
nedſeenkes i Bandet, indtil det har erholdt den til 
Bearbejdningen fornodne Faſthed. Er derimod 
denne tilſtede, og intet i ſaa Henſeende mangler, 
fortſcettes Bearbejdningen, idet man nu udfører den 
Kunſt, ſom er en af Hovedbetingelſerne for tet, faſt 
og holdbart Smør. Den beſtaar deri, at man fatter 
Smorſtykkerne med begge Hænderne, løfter det op i 
Højde med Hovedet og ſlaar det med fuld Kraft mod 
Trougets Bund. Man fortſetter hermed, indtil den 
Kjeernemelk, der er bleven tilbage i de tidligere op— 
ſtaaede Porer, tvinges ud til Smorrets Mderflade, og 
da afvaſkes. Under Slaaningen, der er en ſerdeles 
vigtig Del af Bearbejdningen, antager Smorret alle— 


3 


haande Skikkelſer, hvorved det bliver fuldſteendigt 
befriet for Porer og blir ſejgt og faſt. 

Er Smorſtykket for ſtort til at ſlaaes paa een 
Gang, kan man dele det i to og vexelvis bearbejde 
ſnart det ene, ſnart det andet. Man kan to eller tre 
Gange under Slaaningen knode det ud i en Plade 
og ſaa atter fortſcette med Slaaningen, indtil der 
ingen Kjeernemelksperler viſer fig paa Yderfiden. 

Det er af yderſte Vigtighed for Smorrets Hold— 
barhed at foretage denne Slaaning; thi derved be— 
fries Smorret for den Kjeernemelk, ſom almindelig 
Knodning aldrig kan fuldftændig befri det for. Naar 
Smorret taber ſig (blir harſkt), er det almindeligt 
den i ſamme tilbageværende Kjernemelk, ſom foraar— 
jager det, thi i denne har det egentlige Gjeringsſtof 
fit Sæde, idet denne nemlig indeholder Oſteſtof, ſom 
i ſin Tid ikke vil undlade at give fig tilkjende. Slaa— 
ningen er derfor det eneſte fuldſteendige Middel til 
at kunne befri Smorret ganſke for Kjernemelken, 
ſamt gjøre det tæt og uimodtageligt for Luftens Paa— 
virkninger. Men hvor liden Vagt lægges der ikke i 
Almindelighed paa at gjøre Smorret til en ren, ens— 
artet Bare, befriet for alle Subſtanſer, der ikke hører 
hjemme i den rene Fedtmasſe! Der er intet Arbejde, 
ſom i den Grad burde omfattes af Husmpdrene med 
hele deres Interesſe ſom Tilberedning af udmerket 
Smor, baade fordi dette danner en af Husholdningens 
vigtigſte Artikler, og fordi det altid opfattes ſom en 
Wresſag, idet en god Smortilbereder vil blive Gjen— 
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ſtand for hæderlig Omtale, medens, om det modſatte 
er Tilfælde, daarligt Smør ofte jættes ſom Grad— 
maaler for denne eller hin Husmoders Bærd ſom 
Husholderſke med Henſyn til Dygtighed og Renlig— 
hed. Godt Smør bor Husmoderen føle lig ſtolt af 
og hun vil derved altid bane fig Adgang til de Af— 
ſetningsſteder, der meſt paaſkjonner og bedſt betaler 
en Bare, der bærer fin Anbefaling i fig. 


Anden Behandling. 


Naar Smorret har undergaaet den forſte Behand— 
ling, henſœettes det i Trouget til næfte Dag, da Salt— 
ningen bor foregaa. Skal man faa godt Smør, bor 
man ikke, ſom Mange gjør, vadſke, knode og ſalte det 
ſamme Dag, thi ved denne hurtige Behandling op— 
naaes ikke en god Vare. 

Den anden Dag begynder man med at knode det 
ud over Trougets Bund et Par Gange, og derefter 
fortjætter man med Slaaningen ſom den foregaagende 
Dag, dog ikke jaa meget, idet dette mere ſker for at 
opdage, om der muligens kunde veere blevet igjen lidt 
Kjeernemelk fra den foregaaende Dag. Skulde dette 
viſe fig at være Tilfælde, ſkylles det over med lidt 
Band, ellers ikke, thi under den anden Behandling er 
det bedſt, om muligt, at undgaa Brugen af dette. 
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Naar Saltningen ſkal foregaa, knodes og ſpredes 
Smorret jevnt ud over Trougbunden med om muligt 
lige Tykkelſe overalt, ſaa det Hele danner en Plade 
med en Tykkelſe af omtrent et Par Tommer. Over 
det Hele ſtrzes nu Saltet jaa jevnt ſom muligt. 
Mængden af Salt til et viſt Kvantum Smør beror 
paa, om man er beſtemt paa at aflevere det for Salg 
ſtrax eller om man agter at lade det bero en Tid. 
Smor, der leveres til Privathuſe og Hoteller eller 
forøvrigt ſkal bruges ſtrax, bor ikke ſaltes meget, ial— 
fald bor Saltmengden ikke overſtige en halv Unce 
for hvert Lund; thi paa ſaadanne Steder forbruges 
der en hel Del Smør ved Stegning m. m., og for da 
ikke at bibringe Fodevarerne mere Salthed end til— 
borligt, maa Smorret være hvad man falder ſvagt 
ſaltet. For andre Afſetningsſteder eller hvis det 
ſkal opbevares i længere Tid, trænger det en ſterkere 
Saltning, men dog ikke mere end at Smorrets Vel— 
ſmag maa kunne bibeholdes. Saltet bor være fint 
pulveriſeret ſamt hvidt og fuldſtendig rent. 

Naar Smorret altſaa, ſom nævnt, er draget ud 
over Trougets Bund, ſtrͤes Saltet jevnt over det 
Hele. Derpaa trykkes det med Fingerſpidſerne om— 
trent halvt ned i Smorpladen. Er dette gjort, deler 
man med Pegefingeren Smorpladen i tre lige ſtore 
Dele og lægger disſe ovenpaa hverandre. Saa rulles 
det Hele ſammen, og fra den ene af Enderne træffer 
man nu Masſen ſ ud over Hunden flere Gange, indtil 
man ſynes at veere ſikker pan, at Smorret er jevnt 
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gjennemſaltet, noget man kan forvisſe ſig om ved at 
ſmage paa det hiſt og her. Derpaa ſlaar man det 
atter nogle Gange og jaa henſettes det til næjte Dag. 


Tredie Behandling. 


Det er naturligvis ikke ſaaledes at forſtaa, at 
hver Behandling er en Dags Arbejde — nej, hver 
Behandling maa være tilendebragt i z til 4 Time. 
Den tredie Behandling, der ſker paa den tredie Dag, 
begynder med at ſlaa Smorret nogle Gange, men ikke 
ſaa meget, at Saltlagen presſes ud af det, og heller 
ikke bor det blive for blødt under Bearbejdningen. 
Er man nu i alle Dele tilfreds med Smorrets Ud— 
ſeende og Smag, tages frem de Kjorrel, man agter 
at nedlægge det i. Under Nedleegningen maa man 
iagttage — fornemmelig hvis Smorret ſkal henſtaa en 
Tid — at det ikke presſes for meget, jaa at Smorret 
"flipper Saltlagen,“ ſom det kaldes. Nedlegningen 
maa ſke med Varſomhed og Omhu, jaa at det ned— 
lagte Smør danner en jevn, ensartet. Masſe, hvis 
Lag ikke maa være ſynlige. Smør, der regelmesſigt 
leveres til Privathuſe, Hoteller, Bagerier o.ſ.v., bor 
nedlægges i Fire- eller Sexpundskrukker, der til— 
dekkes med rent Papir. Det, ſom derimod ſkal hen— 
ſtaa eller forſendes i ſtorre Meengde i Tredunke 
(buttertubs), maa ikke lægges i disſe, førend de er 
forede indvendig med ſimpelt Lærred, der er dyppet 
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i en Blanding af lige Dele Salt og Saltpeter, og 
ſom halvtort feſtes til Tredunkens Indſide. Er 
Smorret ellers godt ſaltet og omhyggeligt befriet for 
Kjernemelk, vil det holde fig friſkt og uforandret i 
længere Tid. 

At benytte Smør ſom Byttemiddel paa Grocery— 
ſtores“ er en Uting, men tidt et nødvendigt Onde. 
Naar man til Tider kun opnaar en Pris af ti Cents 
Pundet for Smor, der ellers er godt behandlet, ſaa 
er Dette en Forhaanelſe, der burde udelukke“Grocery— 
ſtores“ fra at være Farmerens Smormarkeder, og 
naar dertil kommer, at man ikke engang faar Kontant, 
men bliver paapranget Varer af alle mulige Slags, 
jaa er det intet Under, at Smortilvirkningen paa 
mange Steder er ſunket ned til et yderligt lavt Stand— 
punkt. Hvorfor indføres her Smør til Amerika, da 
dog dette Land burde kunne ſtaa ſom et af de forſte 
ſmorproduſerende Lande i Verden, da Smør kan 
frembringes ulige billigere her end i mange andre 
Lande, hvor Fodringsmidlerne er langt knappere til— 
maalte. 

Schweizerne betragtes med Rette ſom Verdens 
forſte Smortilvirkere, og deres Smorprodukter er 
hojeſt anpriſte paa Verdensmarkederne. Og hvor— 
for? Jo, ſimpelthen fordi de har ofret Smorproduk— 
tionen den meſt udſtrakte Opmeerkſomhed, ſaavel 
i praktiſt ſom i videnſkabelig Henſeende, og tilſidſt er 
det lykkedes dem at frembringe et Produkt, der hidtil 
er uovertruffet. Men de bruger ikke Smorret ſom 
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et lumpent Byttemiddel hos Hokere; de har Markeder 
eller faſte Forbrugere, der betaler høj Pris for det 
Aaret rundt. 

Altſaa: tillav en udmerket Vare, ſky Varebytte— 
handelen, opſog faſte Kunder, der betaler kontant, f. 
Ex. maanedsvis, ſog at erholde ſamme Priſer Sommer 
ſom Vinter, og Smorproduktionen ſkal viſe fig at 
være lonnende. 


Om Smørrets Sarvnina. 


Man ved, at Smørret om Binteren i Regelen har 
en hvid Farve, medens det om Sommeren i mere 
eller mindre Grad, alt efter Beiternes Beſkaffenhed, 
antager en gulagtig Farve. Denne hidrører fra 
Farveſtoffe i visſe Planters Blomſter og Frø. En 
ſtor Del Smorforbrugere foretræffer denne gulagtige 
Farve, og dette har ledet til Opfindelſen af kunſtige 
Farveſtoffe, hvorved man kan give Smorret ſamme 
Kulor om Vinteren ſom om Sommeren. 

Et gammelt kjendt Middel til Smorrets Farv— 
ning er at blande ftærft indkogt Gulerodsſaft i Smor— 
rets Vadſkevand og ſaaledes frembringe den for— 
onſkede Kulor. Dels har ogſaa Safranvand ſamt 
Gurkemeje gjort ſamme Tjeneſte. Men ſaa tog 
Videnſkaben fat paa Sagen, og ved Hjælp af denne 
fremſtod der da flere Stoffe, der i mere eller mindre 
Grad ſvarede til Henſigten. 

Blandt disſe vil jeg ſerlig anbefale et, nemlig 
den ſaakaldte engelſke Anatto, der har den Fordel 
fremfor flere andre, at den indeholder abſolut rene 
Stoffe og er fuldftændig uſkadelig. Af denne tager 
man omtrent en ee til f. Ex. 12-14 Bund 
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Smør og lægger det i Kjernen ſammen med Floden 
i det Ojeblik Kjcerningen tager fin Begyndelſe. Dette 
Stof giver Smorret en friſt, naturlig Kulør og efter— 
lader ingenſomhelſt Afſmag. 

Smorret farves udelukkende for at give det et 
mere delikat Udſeende. Om man vil farve det eller 
ej beror altſaa paa, om Forbrugerne eller Kjoberne 
foretrakker det. Under visſe Omſtendigheder kan 
det nok lonne ſig at farve det, og erfarer man at dette 
er Tilfældet, bor naturligvis ingen god Chance for— 
ſommes. 


Gode Smørdyr og deres Fodring. 


Det er en Kjendsgjerning, at ikke alle Melkekjor 
er lige gode Smordyr, trods at Fodring og Pleje er 
ens for alle. Dette hidrører fra hvert Dyrs ejen— 
dommelige fyſiſke Anlæg og kan ikke ændres ved 
Kunſt. Paa Steder, hvor man har Anledning til at 
afſette Melken ferſk, Jer man ikke ſaameget paa den 
ſmorproduſerende Evne ſom paa almindelig Melke— 
mængde; men er Smorproduktion Hovedſagen, bor 
man ſaavidt tillægge fig Dyr, der beſidder en ſmor— 
produſerende Egenſkab i hojeſt mulig Grad. Gode 
Smordyr fjendes, hvad det Ydre angaar, paa at de 
ſjeelden er i rigtig godt Huld, trods den bedſte Fod— 
ring, uden dog at Knoklerne er ſerdeles ſynlige. 
J Haarrodderne afſetter ſaadanne Kjor i Alminde— 
lighed mere eller mindre gulagtigt Flos eller Sfjæl 
og ikke fjælden har Overhuden et gulladen Udſeende. 
Ligeledes afſcettes til visſe Tider, helſt en Tid efter 
Kalvningen, gulagtigt Sfjæl paa Pveret, helſt paa 
Bagſiden af ſamme. Smordyr er ogjaa i Alminde— 
lighed tyngre at melke end andre, og Melken ud— 
tommes heller ikke i ſaa tykke Straaler ſom hos Kjor 
med mindre fedtholdig 5 5 
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Kjor, der giver meget godt Smør, maa ikke faa 
daarligt eller vandholdigt Foder; heller ikke maa 
Gresgangene være knappe eller indeholde daarligt 
Græs, i hvilket Tilfælde kraftig Fodring maa gives 
ved Siden af. Kloverhs er et godt Foder, og ved 
Siden deraf gives Oljekagemel og Havremel ſom 
Kraftfoder. Drikkevandet maa være godt; Sump— 
vand maa man ſky, ligeſom man burde forbedre en 
mindre god Greesgang ved at harve den og tilſaa 
den med Kloverfrg. Alt Ugræs maa ſoges fjernet 
fra Havnegangen jaa hurtigt ſom muligt, jaa at det 
ikke faar Lov til at optage Pladſen for ædlere Gres— 
arter. 

Melkedyrenes Fordojelſe maa altid være Gjen— 
ſtand for Ejerens Opmeerkſomhed, og merker man 
Uregelmesſigheder, maa disſe hurtigſt muligt ſoges 
fjernede ved at give Kjøerne pasſende Mediciner. 

Kunde man af og til fan Lejlighed til om Vin— 
teren at hakke Ho til Melkedyrene, vilde man ſnart 
ſe denne Umag betalt, og i Serdeleshed er dette en 
uafviſelig Nodvendighed overfor Dyr med mindre 
ſterk Fordojelſe. 

En Ting er ſikkert, og det er, at en god Behand— 
ling af Husdyrene og derneſt en fornuftig Behand— 
ling af deres Produkter tidligere eller ſildigere vil 
give rige Renter. 
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